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Tisztelt Képviselo-testiilet!

Az Alsénémedi Onkorményzati Konyha 6n4ll6 intézményi formaban miikodik, ezért
évente beszamol tevékenységérdl, melyet a Kulturalis, Sport, Egészségiigyi és Szocidlis
Bizottsag véleményez.

Ecser Istvan intézményvezetd részletes irasos beszamolojat elkészitette az intézmény idei
tevékenységérél, melyet eloterjesztésiinkhéz csatolunk.

Keérem a beszamol6 targyalasat és javaslom annak elfogadésat!

Hatarozati javaslat
.../12024. (XI. 20.) onkormanyzati hatarozat

Alsénémedi Nagykozség Onkorminyzatinak Képviselo-testiilete megtirgyalta és — a
Kulturalis, Sport, Egészségiigyi és Szocidlis Bizottsag ../2024. (XI.19.) sz. hatarozati
javaslatira — elfogadja az Alsénémedi Onkormanyzati Konyha 2024. évi miikodésérél
sz616 beszamoldjat.

Hatiridé: azonnal
Felel6s: Ecser Istvan intézményvezeto

Wi

Dr. Tiiske Zoltan
polgarmester
Az elGterjesztés térvényes:

Nagy Ibolya \
jegyzd



Alsénémedi Onkormanyzati Konyha

2351 Alsénémedi, Iskola 1t 1.
Tel: +36-30-317-9641
e-mail: konvha@.alsonemedi.hu

Beszamolo
a kozétkeztetés feladatainak ellatasarol
2024,

Az Alsénémedi Onkormanyzati Konyha latja el a kozétkeztetési feladatokat, mint 6nallé intézmény.
Fenntartoja a telepiilés Snkormanyzata, az intézményiink pedig szerencsés, hiszen minden teriileten
tamogatja munkankat, amit ezGton is kdszoniink.

I. A kizétkeztetés szerepe a mindennapokban

A kozétkeztetés egy Osszetett teriilet, egyik oldala a gazdasidgos miikodés, a mésik viszont a
szocidlpolitika, az egészségmegsrzés.

Konyhank jelenlegi kapacitasa - 500 f6 - megfeleld modon biztositja, hogy az 6nkormanyzat altal
jelenleg mikodtetett intézmények - Gvoda, altaldnos iskola— étkezési feladatait, a dolgozbi
étkeztetést, valamint a lakossdg 4ltal szocidlis alapon igényelt ebéd elszallitdsat teljes mértékben .
Emellett intézménytink kiszolgalja a Napsugar Mini Bolcsédét is. Alkalmanként rendezvényekhez is
készitiink ételeket (pl.: pedagdgus nap, miivelddési hdz éltal szervezett rendezvények, taborok,
porkolt fesztival, stb.).

I1.Az étkezést igénybe vevik 1étszama és az étkeztetés feltételei:

2024. januar 1 és oktdber 31. kozott ebédet igénylok szdma maximum 680 f6 /nap az oktatési-
nevelési intézmények munkajatol fiiggben.

Ezen idészak alatt a konyha altal elkészitett étel adag szamokban:
Ebéd adag 95.214 (el5z6 év hasonld id6szak 89.339 ebéd ) .

Az étkezést jelenleg igénybe-veviok bsszetétele

Iskolis gyermek 382 f6: ebbdl diétas étkezd 6 f6 + 3 £ sertéshusmentes + 1 16 gluténmentes
Ovédas gyermek: 227 £6: ebbél diétas étkezd 6 £6 + 1 £6 mogyoréérzékeny +7 16 dolgozé +2 felnétt
Bolesddés gyermek: 29 £6:

Szocialis étkezok szama: 29 f6

Felnétt étkezok szama: 34 16

(Sziinetekben 2 szociilisan raszorulé gyermek részére.)

Ebbél kiszallitunk max. 256 adag/nap ételt, mely a két 6vodai, valamint a bolcsédei talald konyhan
keriil kiszolgalasra. A szallitasi feladatot tovabbra is a Fajt Gasztro Kft. l4tja el szerzédés szerint.

Az iskola étkez6jében 382 adag ebédet helyben fogyasztanak el t5bb turnusban, ami vonatkozik a
tizdraira is.



Az iskolas gyermekek részére kiadjuk a mar befizetett és le nem mondhat6 adagot egyszerhasznélatos
dobozban. Az 6vodai ellatas keretein beliil ezt az dvodai jelzés alapjan a féz6konyhai atvétellel oldjuk

meg.

Ezen feliil készitiink:
o ateljes étkezd 1étszamban tizérait és uzsonnat az 6voda, bolcsdde részére
o ateljes étkezd 1étszdmban reggelit, bolcsdde részére
e also tag. 200 {6 - fels6 tagozat 68 o részére tizdrait €s uzsonnat .

Az étlapkészités, az anyagbeszerzés, a raktarozas, a f6z¢s, a talalds és a mosogatas, az lizem takaritasa
a mi feladatunkat képezi.

Biztositjuk a diétat igényld (liszt-érzékeny, tejérzékeny, tojdsérzékeny, szoja-€s foldimogyord
érzékeny, ) gyerekek étkeztetését és vallasi okokbdl sertéshismentes étkezést is, ami kiilon terhet rd
intézményiinkre Mivel nincs diétas konyha. igy technologiailag elkiilonitve készitiink egy egységen
t6bb allergéntd]l mentes ebédet ami lehet6leg hasonlo legyen a normal étkezéshez ,ez aldl két kivétel
van a mogyord és gluténmentes specilis diéta . Keresztszennyez0dés miatt kizarolag kiilso
szolgaltat6tdl tudjuk rendelni a specialis ebédet . Jelenleg 17 diétas étkezdnek biztositunk étkezést .

III. Human eréforras

Az dnkorményzati konyha alkalmazottai — Osszesen 13 f6 - a f6z6konyhdn és két 6vodai
talalokonyhan végzik munkajukat, tehat harom munkatertileten.

Egy konyhai kisegit6 nyugdijba vonult augusztusban 6t szeptembert6l 0j kolléga helyettesiti .
Februdr elsején személyemmel 1j intézményvezetéként alltam munkéba.

Februdr elsején szakacs potlasra konyhafonék kolléga allt alkalmazasba .

Eléirasanak megfelelden kiilsé Dietetikus megbizasa aki feliigyeli a normél étkezés rendeleti
megfelelését és kordinalja diétas igények biztonsadgos kiszolgalasat .

A dolgozék munkakori megoszlasa az alabbi:

o 10 o fizikai dolgozd ( 1 f6 konyhafénok, 2 f6 szakacs, 5 f6 konyhai kisegitd, 2 f6
talalokonyhai kisegit6)

e 1 {0 intézményvezetd

o 1 {6 intézményvezetOhelyettes (szocidlis asszisztens végzettség)

o 1 {6 étkezési dijak beszedése és adminisztrativ feladatokat ellaté dolgozé

IV. Az étlap valtozatossiga, és az €lelmiszerek

Az étlap 6sszedllitasanal figyelembe kell venni a térvényi eldirasokat, az étkez6k Osszetételét, korat,
fogyasztasi igényeiket, a rendelkezésre allo pénzkeretet, az évszakok valtozasait, talaldsi, szallitasi,
beszerzési €s raktarozasi lehetdségeket .

Gondot forditunk az étlapjaink Osszeallitisara. A valtozatossagi mutaté 90-100 % k6z6tt mozog.
Lehet6ség szerint figyelembe vessziik a fogyasztok igényeit is, példaul kézkedvelt ételeket stirlibben
féziink, amit kevésbé szeretnek azokat ritkdbban. Igyeksziink minél t6bb 1jdonsaggal megismertetni
a fogyasztéinkat .

Célunk, hogy konyhdnk bizalmat, jé hirnevet szerezzen €s azt meg is tartsa, ehhez pedig fontos a j6
higiénés gyakorlat alkalmazisa, a szervezett, korszer(i élelmezés, az igényes munkavégzés, az
élelmiszerbiztonsag.
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Mindezek betartasdhoz nélkiilozhetetlen a dolgozdk ismeretanyaginak szinten tartasa, illetve
bovitése.

Ennek feliigyeletét az intézményvezetd 1atja el, évente legalabb két alkalommal megtartott széleskorii
higiénés ¢és taplalkozas egészségiigyi oktatds megtartisaval, valamint tovabbképzésen vald
részvétellel.

Az élelmezési iizem torekvése arra, hogy az élelmiszer bioldgiailag és kémiailag biztonsdgos
legyen:

Résziinkrd] alapveté szempont az olyan élelmiszer beszallitok kivalasztdsa, akik lehetéleg helybeli
termeldk: a legjobb mindséget tudja biztositani, €s persze a legkedvezdbb 4r érték aranyban .

Az aruatvételnél az élelmiszernek szigorti ko vetelményeknek kell megfelelni, hiszen a feldolgozand6
nyersanyagok mindsége az elkésziilt étel élvezeti és biologiai értékét egyarant befolyésolja.

Az élelmiszerbiztonsdghoz nagy segitséget nytjt a HACCP alkalmazasa. A rendszer a gyartds és a
forgalmazés miiveleteit szabalyozza, hogy megakadélyozza a veszélyhelyzetek kialakulasat.

Az el6készitd, f6z6 helyiségekben és a talalokonyhdkon 1évé eszkozok miiszaki allapota:

Burgonyakoptato, egyetemes robotgép, kenyérszeleteld gép, felvagott szeletel6 gép, tiizhelyek,
buktathaté pirit6 serpenyd , f6z6zsamoly, kombi siité-parolé szekrény, melegen tartok,
citrusprés: j6 dllapotiiak folyamatos karbantartdst igényelnek .

Fozdiistok: jo allapotuak, kisebb javitasokra sziikség volt.

Asztali mérleg :Sejejtezés alatt csere sziikséges

Mosogatdgép . alacsony kapacitasi csere sziikséges

Hiit6 szekrények, fagyaszték: folyamatos karbantartas és szerviz ellenére kettd hiitd selejtezésre
kertilt nem gazdaséagos javitds miatt .Ennek potldsara egy hiit beszerzés alatt van .

2 db héztartasi hiitdszekrény az iskola ebédldjében és a Rakdczi Gti dvoda

talalokonyhéjan rendelkezésre allnak azon diétas étkezést igényld gyermekek részére,

akiknek az ellatdsat a sziilé biztositja .

A fehér mosogaté helyiségbe teljesen 1ij berendezések (asztal ,leszedd kocsi ,mosogatogép ,elszivod
) keriiltek tervezésbe melynek eredménye képen a 4-5 6 személyzeti létszamigényt csokkenteni lehet
2-3 f6re ,hogy ellassa az egyre novekvo iskolai étkezdk altal hasznélt ( (taleak , tAnyérok. poharak ,
, evleszkdk ) mosogatasat.

Az itt felszabadul6 2 6 munkaer6t az 4j konyhén lehetne alkalmazni.

Etelek adagoldsa

Az  étkeztetésre  vonatkozd  korcsoportonkénti  tdpanyagbevitelt, illetve  élelmiszer-
nyersanyagfelhasznalasi ajanlast a 37/2014.JV.30. EMMI rendelet tartalmazza, mely szerinti
mennyiségben keriil meghatérozdsra minden korosztaly részére a felhaszndlandd nyersanyag. Az
eldirt mennyiségektdl eltérni csak pozitiv irAnyban szoktunk.

Az elbirasok betartdsa érdekében 1j élelmezési program keriilt beszerzésre (MealPlanner) , mely
egybe foglalja az élelmezést €s a Iétszam kezelést , szamlazast az iskoldban €s 6voddban egyarant .

A felsd tagozatos didkok korében bevalt gyakorlat az ebédjegyek hasznilata. Az ebédjegyek alsé
tagozatra t6rténd kiterjesztését nem tartom megvalGsithaténak.



Az étkeztetés befejezését kovetben ételhulladék keletkezik, amit kiilén helyiségben gy(jtiink. Ennek
mennyisége valtozd, okat is tobb tényezé hatdrozza meg (pl.: mennyire kozkedvelt az étel,
rendelkezésre all-e annyi id6, hogy a gyermek elfogyaszthassa, stb.).

Az ételmaradék fert6z6 hulladéknak mindsiil, melyet a BioEu Kft. szallit el a MOHU keretein beliil
hetente egy alkalommal a f6z6- és két 6vodai, valamint a bélcs6dei tadlaldkonyhakrol.

V. Bevételek, kiadisok, kintléviségek

A készletbeszerzések nagy része az élelmiszer beszerzéseket tartalmazza.
Egyéb beszerzések:
- kis értékil targyi eszk6z6k (konyhai eszk6zok, edények, tanyérok)
- Ovodai talalokonyhai eszk6zok potlasa (poharak, tanyérok, evOeszkozok,
szed6eszk6zok).

Az étkeztetések nyersanyag normadit a képviselGtestiilet hatdrozza meg. A téritési dijak emelése

rrrrrr

(10/2022.sz.6nkormanyzati rendelet).

Az elmult években folyamatos aremelés tapasztalhatd a beszallitok részér6l. A megemelkedett drak
jelentdsen befolyasoljak a nyersanyagnorma felhasznalasat, ezért a j6vOben a téritési dijak tovabbi
emelése sziikséges. Az elmult két év adatait feldolgozva kb 25-30 %-kal marad el a norma mértéke a
tényleges nyersanyagfelhasznalas mértékétol .

KintlévOségiinket figyelemmel kisérjiik. Szerencsére jelenleg nincs tartozé tigyfeliink.
V1. Hosszu tava zokkenémentes miikodés feltételei:

- féz6konyha helyiségeinek atépitése az ellen6rzéseknél (VI. pontban) leirtaknak
megfeleléen . Az iskola épiiletének bovitése és atépitése soran felmertilt a bévités
lehetésége ami az Gj technolégiai fejlesztéssel optimalizalnd a feladat ellatasat .

- konyhai zsiros elszivé rendszer tisztitasa, karbantartasa

- miiszaki berendezések karbantartasa

VII. Kapcsolatok
Az étkeztetés minGségének értékelése elsdsorban a fogyasztok visszajelzése alapjan torténik.

Fontos a munkank szempontjabol a kapcsolattartds a kiilonbozé intézmények vezetdivel, hogy a
felmeriild kéréseket, kérdéscket meg tudjuk beszélni, meg tudjuk oldani (étlapvaltozas, szallitasi
problémak, kirAndulasok, sziinetek, stb.), mely elengedhetetlen a zokkendmentes egytittmikodéshez.

VIIL. Ellendrzések
- miszaki izemeltetési ellendrzések voltak (kazan és kémény ellenérzés, vizminta)

A 2019.6s 2021. évi NEBIH jegyz6konyvben leirt sziikséges javitd intézkedés
- A fogyasztéi edény mosogatdé helyiség kisméretli, javasolt a helyiség
leterheltségének cstkkentése, lehetdség szerint atépitéssel, bovitéssel, illetve a 1ég-
beflivas és paracsSkkentés elszivdsdnak megoldasa, ami jelenleg nem megfeleld.
A 2024. évi NEBIH mindsités eredménye 93 % jeles ami az el6zé vizsgalathoz képest 6 %
javulds . A javasolt javitasoknak, intézkedésnek eleget tettiink.



Tisztelt Képviselo-testiilet!
Ennyiben kivantam Onéket tajékoztatni intézményiink mitkodésérol.
Kérem besziamolom elfogadasit.
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