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Tisztelt Képviselo-testiilet!

Az Alsonémedi Onkorményzati Konyha 6nallé intézményi formaban miikodik, ezért
évente beszamol tevékenységérol, melyet a Kulturalis, Sport, Egészségligyi és Szocidlis
Bizottsag véleményez.

Racz Viktéria intézményvezetd részletes irdsos beszamolojat elkészitette az intézmény idei
tevékenységérol, melyet eléterjesztésiinkhdz csatolunk.

Kérem a beszamold targyalasat és javaslom annak elfogadésat!

Hatarozati javaslat
../2023. (XI. 22.) 6nkormanyzati hatarozat

Alsénémedi Nagykozség Onkormanyzatanak Képviselo-testiilete megtirgyalta és — a
Kulturalis, Sport, Egészségiigyi és Szocialis Bizottsag ../2023. (XI.21.) sz. hatirozati
javaslatara — elfogadja az Alsénémedi Onkormanyzati Konyha 2023. évi miikodésérol
52616 beszamoléjat.

Hatarid6: azonnal
Felelds: Racz Viktéria intézményvezetd

jegyzo ),\



Als6némedi Onkormanyzati Konyha

2351 Alsénémedi, Iskola ut 1.
Tel: +36-30-317-9641
e-mail: konyha(@alsonemedi.hu

Beszamolo
a kozétkeztetés feladatainak ellatasarol
2023.

Az Alsénémedi Onkormanyzati Konyha latja el a kozétkeztetési feladatokat, mint 6nall6 intézmény.
Fenntart6ja a telepiilés 5nkorményzata, az intézményiink pedig szerencsés, hiszen minden teriileten
tamogatja munkdankat, amit ezdton is koszoniink.

1. A kozétkeztetés szerepe a mindennapokban

A kozétkeztetés egy Osszetett teriilet, egyik oldala a gazdasédgos miikddés, a mésik viszont a
szocidlpolitika, az egészségmegorzés.

Konyhénk jelenlegi kapacitésa - 500 6 - megfeleld modon biztositja, hogy az 6nkormanyzat altal
jelenleg miikodtetett intézmények - 6voda, altalanos iskola— étkezési feladatait, a dolgozdi
étkeztetést, valamint a lakossag altal szocidlis alapon igényelt ebéd elszallitasat teljeskoriien, és
fennakadasoktél mentesen ellathassa. Emellett intézménylink kiszolgdlja a Napsugir Mini
Bolcs6dét is. Alkalmanként rendezvényekhez is készitiink ételeket (pl.: pedagégus nap, mivelddési
haz altal szervezett rendezvények, taborok, pérkolt fesztival, stb.).

Az étkezést igénybe vevik létszama és az étkeztetés feltételei:

2023. janudr 1 és szeptember 30. kozdtt az étkezést igényldk szama 85 £6 - 635 £ vette igénybe az
oktatasi-nevelési intézmények munkajatol fliggben.

Ezen id6szak alatt a konyha 4ltal elkészitett adagok szdmokban:
- reggeli adag 3.703 (csak boélcséde)
- tizérai adag 55.660 ‘
- ebéd adag 77.843
- uzsonna adag 55.660

Az étkezést igénybe-vevik dsszetétele

Iskolas gyermek 344 £6: ebbol diétas étkezd 7 £6 + 2 6 sertéshusmentes + 2 {6 halérzékeny
Ovoédas gyermek: 220 £6: ebbdl diétas étkezd 7 6 + 1 sertéshiismentes + 1 £6 mogyoroérzékeny
Bolcsédés gyermek: 28 £6: ebbdl 1 £6 diétds étkezd

Szocialis étkezdk szama: 30 fo

Felné6tt étkezok szama: 33 6

(Sziinetekben 3 szocialisan riszorulé gyermek részére.)

Ebbél kiszallitunk 70-235 adag ételt, mely a két dvodai, valamint a bolcs6dei talalé konyhédn keriil
kiszolgaldsra. A szallitasi feladatot tovabbra is a Fajt Gasztro Kft. latja el szerzédés szerint.

348 adag ebédet helyben, az iskola ebédljében fogyasztanak el tobb turnusban, ami vonatkozik a
tizoraira is.



Az iskolds gyermekek részére kiadjuk a madr befizetett ¢&s le nem mondhaté adagot
egyszerhaszndlatos dobozban. Az évodai ellatas keretein beliil ezt az 6vodai jelzés alapjan a
féz6konyhai atvétellel oldjuk meg. Jelenleg 1 f6 6vodas napi szinten viszi el az ebéd adagjat.

Ezen feliil készitiink:
e 70-440 adag tizérait az 6voda, bélcséde €s iskola részére
e 70-440 adag uzsonnat az 6voda, bolcs6de €s iskola részere

Az étlapkészités, az anyagbeszerzés, a raktdrozds, a f6zés, a talalas és a mosogatas, az lizem
takaritasa a mi feladatunkat képezi.

Ellitjuk a diétat igényld (liszt-érzékeny, tejérzekeny, tojasérzékeny, szdja-és foldimogyord
érzékeny, hal allergids) gyerekek étkeztetését és vallasi okokbdl sertéshiismentes étkezést is, ami
kiilén terhet ré intézményiinkre, mivel nincs diétas szakécsunk, nincs elkiilonitett diétas kis konyha.
Jelenleg 14 diétas étkezét tudunk kiszolgélni az eldirasoknak megfelelen.

I11. Human eroéforras

Az 6nkormanyzati konyha alkalmazottai — sszesen 13 f6 - a f6z6konyhan és két 6vodai
talalokonyhan végzik munkéajukat, tehét hirom munkatertileten.

Harom munkatarsunk kilépett (1 f& szakacs, 2 & konyhai kisegit6), egy vj dolgozo (konyhai
kisegité) munkéba allt. Az atmeneti id6szakot megbizasi szerzbdéssel igyeksziink megoldani.

A dolgozdok munkakori megoszlasa az alabbi:

10 £6 fizikai dolgozé (3 £6 szakécs, 5 f6 konyhai kisegitd, 2 f6 tdlalokonyhai kisegito)
1 f6 intézményvezetd

1 6 intézményvezetdhelyettes (szocidlis asszisztens végzettség)

1 £6 étkezési dijak beszedése és adminisztrativ feladatokat ellatd dolgozo

IV. Az étlap valtozatossaga, és az élelmiszerek

Az étlap osszeallitdsanal figyelembe kell venni a térvényi eldirasokat, az étkezok Osszetételét, korat,
fogyasztasi igényeiket, a rendelkezésre 4116 pénzkeretet, az évszakok valtozasait, talalasi, szallitasi,
beszerzési és raktarozasi lehetdségeket.

Gondot forditunk az étlapjaink osszeallitiséra. A véaltozatossagi mutat6 83-100 % k6zott mozog.
Lehetéség szerint figyelembe vessziik a fogyasztok igényeit is, példaul kozkedvelt ételeket
stiriibben féziink, amit kevésbé szeretnek azokat ritkabban.

Célunk, hogy konyhank bizalmat, j6 hirnevet szerezzen ¢s azt meg is tartsa, ehhez pedig fontos a jo
higiénés gyakorlat alkalmazisa, a szervezett, korszerl élelmezés, az igényes munkavégzés, az
élelmiszerbiztonsag.

Mindezek betartasahoz nélkiilszhetetlen a dolgozék ismeretanyagénak szinten tartdsa, illetve
bovitése.

Ennek feliigyeletét az intézményvezetd latja el, évente legalabb ket alkalommal megtartott
széleskorfi higiénés és taplalkozas egészségiigyi oktatds megtartasaval, valamint tovabbképzésen
val6 részvétellel.



Az élelmezési iizem torekvése arra, hogy az élelmiszer biolégiailag és kémiailag biztonsagos
legyen:

Résziinkrél alapvetd szempont az olyan élelmiszer beszallitok kivéalasztasa, akik lehetbleg helybeli
termel6k: a legjobb mindséget tudja biztositani, és persze a legkedvez6bb aron.

Az 4ruitvételnél az élelmiszernek szigori kovetelményeknek kell megfelelni, hiszen a
feldolgozandd nyersanyagok mindsége az elkésziilt étel élvezeti és bioldgiai értékét egyarant
befolyésolja.

Az élelmiszerbiztonsaghoz nagy segitséget nyijt a HACCP alkalmazasa. A rendszer a gyartas és a
forgalmazas miiveleteit szabalyozza, hogy megakadalyozza a veszélyhelyzetek kialakul4sat.

Az elokészitd, £6z6 helyiségekben és a tilalokonyhakon 1évé eszkozok miiszaki allapota:

Burgonyakoptatd, egyetemes robotgép, kenyérszeletelé gép, felvagott szeletel$ gép, tiizhelyek,
buktathat6 piritd serpenyd (jelenleg javitasra var), f6z6zsdmoly, kombi siité-parol6 szekrény,
melegen tartdk, citrusprés: jo allapotuak.

1 db 1j f6z6zsamoly ilizembe helyezése tortént meg 6sszel, a megnovekedett étkezbi 1étszam
kiszolgalasa érdekében.

Fézduistok, mosogatégépek: jo allapotuak, kisebb javitdsokra sziikség volt.

Hilit6 szekrények, fagyasztok: jo allapotuak, de javitasok sziikségesek a miikdésiikhoz.
2 db haztartasi hiitészekrény az iskola ebédldjében és a Rékdczi uti 6voda
talalokonyhajan rendelkezésre allnak azon diétas étkezést igénylé gyermekek részére,
akiknek az ellatasat konyhénk nem tudja megoldani.

Sziikséges lenne a konyha légbefuvé és elszivd rendszerének bovitése, killéndsen a fehér mosogatd
helyiségbe, annak ellenére, hogy a mosogaté helyiségébe az &sszel felszerelésre kertiilt egy falra
régzithetd ventilator a klimaviszonyok javitasa érdekében.

Etelek adagolasa

Az  étkeztetésre  vonatkozd  korcsoportonkénti  tdpanyagbevitelt, illetve  élelmiszer-
nyersanyagfelhasznalasi ajanlast a 37/2014.IV.30. EMMI rendelet tartalmazza, mely szerinti
mennyiségben keriil meghatarozasra minden korosztily részére a felhaszndlandd nyersanyag. Az
eldirt mennyiségektdl eltérni csak pozitiv iranyban szoktunk.

A fels6 tagozatos didkok korében bevalt gyakorlat az ebédjegyek hasznélata. Az ebédjegyek alsé
tagozatra torténd kiterjesztését nem tartom megvaldsithaténak.

Az étkeztetés befejezését kovetden ételhulladék keletkezik, amit kiilon helyiségben gytijtiink. Ennek
mennyisége valtozd, okat is tobb tényezd hatarozza meg (pl.: mennyire kozkedvelt az étel,
rendelkezésre all-e annyi id6, hogy a gyermek elfogyaszthassa, stb.).

Az ételmaradék fert6zé hulladéknak mindsiil, melyet a BioEu Kft. szallit el a MOHU keretein beliil
hetente egy alkalommal a £6z6- €s két 6vodai, valamint a bélcsédei talalokonyhakrol.

VI. Bevételek, kiadasok, kintléviségek
A készletbeszerzések nagy része az ¢lelmiszer beszerzéseket tartalmazza.

Egyéb beszerzések:
- kis értéki targyi eszkdzok (konyhai eszkozok, edények, tanyérok)



- ovodai tilalékonyhai eszkoz6k potlasa (poharak, tanyérok, evéeszkozok,
szedbeszkdzok).

Az étkeztetések nyersanyag normait a képviselStestiilet hatdrozza meg. A téritési dijak emelése
tovabbra is esedékes, annak ellenére, hogy 2022.11.01-t8] az étkezési téritési dijak 20%-t

emelkedtek (10/2022.sz.6nkormanyzati rendelet).

Az elmult években folyamatos dremelés tapasztalhat6 a beszallitok részérél. A megemelkedett arak
jelent6sen befolyasoljak a nyersanyagnorma felhasznaldsat, ezért a jGv6ben a téritési dijak tovabbi
emelése sziikséges.

KintlévOségiinket figyelemmel kisérjiik. Szerencsére jelenleg nincs tartozé tigyfeliink.
VI. Hosszi tavia zokken6émentes miikodés feltételei:

- f6z6konyha helyiségeinek 4tépitése az ellenbrzéseknél (VI. pontban) leirtaknak
megfeleléen

- konyhai zsiros elszivé rendszer tisztitasa, karbantartisa

- miszaki berendezések karbantartdsa

V. Kapcsolatok

Az étkeztetés mindségének értékelése elsésorban a fogyasztok visszajelzése alapjan torténik. Ehhez
kérddives felmérést szoktunk kiadni. A visszajelzések alapjan munkénkat elismerik. Amit
hidnyolnak: az iskoldsok a gyorséttermi ételeket, az 6vodasok a tészta ételeket, a felndttek a
fézelékeket. Ami tobbszor sz6ba keriil, az a levesek egyhangiisaga, amin prébalunk valtoztatni.

Fontos a munkank szempontjdbol a kapcsolattartas a kiilonboz8 intézmények vezetdivel, hogy a
felmeriild kéréseket, kérdéseket meg tudjuk beszélni, meg tudjuk oldani (étlapvaltozas, széllitasi
problémak, kirdnduldsok, sziinetek, stb.), mely elengedhetetlen a  zokken6mentes
egytittmiikddéshez.

VI. Ellenérzések
- miiszaki iizemeltetési ellen6rzések voltak (kazdn és kémény ellenérzés, vizminta)

A 2019.¢s 2021. évi NEBIH jegyzbkonyvben leirt sziikséges javitd intézkedéseknek eleget
tettlink egy pont kivételével:

- A fogyasztéi edény mosogato helyiség kisméretfi, javasolt a helyiség
leterheltségének csokkentése, lehet6ség szerint atépitéssel, bévitéssel, illetve a
lég-befivas és paracsokkentés elszivdsanak megoldésa, ami jelenleg nem
megfeleld.

Tisztelt Képvisel6-testiilet!
Ennyiben kivintam Oniket tdjékoztatni intézményiink miikodésérdl.
Kérem beszamolém elfogaddsat.
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