Alsonémedi Polgarmesteri Hivatal

2351 Alsénémedi, Fo6 ut 66.
Tel: 29/337-101, 337-362
alsonemedi@alsonemedi.hu, www.alsonemedi.hu

Szam: AN/19 7 -),5672022.

ELOTERJESZTE

Késziilt: A Képviseld-testiilet 2022. november 23-i soros tlésére

Targy: Alsénémedi Onkormanyzati Konyha 2022. évi beszamoloja

Melléklet: 1 db beszamolo
Eldterjeszto: Récz Viktoria intézményvezet6 és dr. Tiiske Zoltan polgarmester

Ellenjegyezte: Nagy lbolya jegyzo

Eloterjesztést készitette: Gyorvari Istvan Laszloné szervezési csop.vez.

Targyalas: nyilvanos tilés X
zart ules

Elfogadas: egyszerl tobbség X
minositett tobbség

Véleményezi:

Kulturalis, Sport és Egészségiigyi és Szocialis Bizottsag X

Pénziigyi, Jogi, Ugyrendi és T4jékoztaté Bizottsag

Telepiilésfejlesztési, Komyezetvédelmi és Mezdgazdasagi Bizottsag




Tisztelt Képvisel6-testiilet!

Az Alsénémedi Onkormanyzati Konyha 6nallé intézményi forméban miikodik,
ezért évente beszamol tevékenységerdl, ahogy az 6sszes 6nalléan miikodo intézmeny.
Racz Viktoria elkészitette részletes irdsos beszamolojat az intézmény tevékenységerol,
melyet el6terjesztésiinkhdz csatolunk.

Kérem a beszamold targyalasat és javaslom annak elfogadasat! (Természetesen
amennyiben kéréseket, elvarasokat fogalmazna meg a Képviseld-testiilet, ugy azt kérem
a hatarozatba belefogalmazva elfogadni.)

Hatarozati javaslat
/2022, (XI. 23.) onkormanyzati hatarozat

Alsénémedi Nagykozség Onkormanyzatanak Képvisel6-testiilete megtargyalta és
— a Kulturalis, Sport, Egészségiigyi és Szocialis Bizottsag ../2022. (XL.22.) sz
hatarozati javaslatara — elfogadja az Alsonémedi Onkormanyzati Konyha 2022.
évi miitkodésérél szolé beszamolojat.

Hatarido: azonnal
Felelé6s: Racz Viktoria intézményvezeto

Alsonémedi, 2022. november 10.
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Alsénémedi Onkormsnyzati Konyha

2351 Alsénémedi, Iskola it 1.
Tel: +36-30-317-9641
e-mail: konyha@alsonemedi.hu

Beszamolo
a kozétkeztetés feladatainak ellatasarol
2022,

Az Alsénémedi Onkorményzati Konyha 6t éve latja el a kozétkeztetési feladatokat, mint 6n4llo
intézmény. F enntartdja a telepiilés Onkorményzata, az intézményiink pedig szerencsés, hiszen
minden teriileten tdmogatja munkénkat, amit eztton is koszoniink.

I. A kozétkeztetés Szerepe a mindennapokban

A kozétkeztetés egy Osszetett teriilet, egyik oldala a gazdasagos miikédés, a maésik viszont a
szocidlpolitika, az egeészségmegdrzés.

fennakadasoktél mentesen ellathassa. Emellett intézményiink kiszolgélja a Napsugar Mini
Bolesddét is. Alkalmanként rendezvényekhez is készitiink cteleket (pl.: pedagégus nap, mivelddési
haz altal szervezett rendezvények, tiborok, porkolt fesztival, stb.).

Az étkezést igénybe vevok létszdma és az étkeztetés feltételei:

2022. januér és szeptembere kozsit az étkezést igénylok szama 46 6 - 600 f6 vette igénybe az
oktatasi-nevelési intézmények munkéjatdl fiiggsen,

Ezen id6szak alatt a konyha altal elkészitett adagok szamokban:
- reggeli adag 3.115 (csak boleséde)
- tizorai adag 52.857
- ebéd adag 73.513
- uzsonna adag 52.857

Az étkezést igénybe-vevik Osszetétele

Iskolas gyermek 330 £6: ebbgl diétds étkez6 9 £6 + 2 £ sertéshismentes + 2 6 halérzékeny
Ovédas gyermek: 210 f6: ebbd] diétas étkezd 1 6 + 1 sertéshusmentes + 1 {6 mogyoroérzékeny
Bilesddés gyermek: 27 £6: ebbs] | 16 diétas étkezo

Szocidlis étkezdk szama: 37 5

Felnétt étkezék szama: 30 £5

(Sziinetekben 13 szocidlisan raszorulé gyermek részére.)



Ebbol kiszallitunk 60-230 adag ételt, mely a két 6vodai, valamint a boles6dei talald konyhan keriil
kiszolgalasra. A szallitasi feladatot tovabbra is a Fajt Gasztro Kft. latja el szerzddés szerint.

330 adag ebédet helyben fogyasztanak el tobb turnusban, ami vonatkozik a tizéraira is.

2022. év szerencsésen indult, abbdl a szempontbdl, hogy a régéta vart iskolai étkezé helyisége

bovitésre keriilt, igy konnyebbé valt az iskolasok étkeztetésének lebonyolitasa, csékkent a
zsufoltsag.

2018. januér elejétél az iskolas gyermekek részére kiadjuk a mar befizetett és le nem mondhaté
adagot egyszerhasznalatos dobozban. Az évodai ellatas keretein beliil ezt az 6vodai jelzés alapjan a
fézékonyhai atvétellel oldjuk meg.

Ezen feliil készitiink:
® 60-440 adag tizorait az dvoda, boleséde és iskola részére
® 60-440 adag uzsonnat az 6voda, bolcs6de és iskola részére

Az ¢tlapkészités, az anyagbeszerzés, a raktirozas, a fozés, a talalas és a mosogatas, az iizem
takaritdsa a mi feladatunkat képezi.

Ellatjuk a diétat igényld (liszt-érzékeny, tejérzékeny, tojdsérzékeny, szdja-és foldimogyord
¢rzékeny, hal allergias) gyerekek étkeztetését és vallasi okokbol sertéshismentes étkezést is, ami
kiilén terhet ré intézményiinkre, mivel nincs diétas szakdcsunk, nincs elkiilonitett diétas kis konyha.
Jelenleg 21 diétas étkez6t tudunk kiszolgalni az el8irdsoknak megfelelben.

HI. Human eréforras

Az Onkormanyzati konyha alkalmazottai — &sszesen 13 f6 - a f6z0konyhan és két dvodai
talalokonyhan végzik munkajukat, tehat hdrom munkateriileten.

Egy munkatdrsunk kilépett, az 4j dolgozé munkéba Iépéséig az atmeneti iddszakot megbizasi
szerzddéssel tudtuk megoldani.

A dolgozok munkakdri megoszlasa az alabbi:

e 10 0 fizikai dolgozé (3 f6 szakacs, 5 £6 konyhai kisegitd, 2 0 tdlalokonyhai kisegitd)
e ] 6 intézményvezetd

e 16 intézményvezetShelyettes (szocidlis asszisztens végzettseg)

o 10 étkezési dijak beszedése és adminisztrativ feladatokat ell4td dolgozé

IV. Az étlap viltozatossaga, és az élelmiszerek

Az étlap sszeallitdsénal figyelembe kell venni a torvényi eléirasokat, az étkezék Osszetételét, korat,
fogyasztasi igényeiket, a rendelkezésre 416 pénzkeretet, az évszakok valtozasait, talalasi, szallitasi,
beszerzési és raktdrozasi lehetdségeket.

Mivel az étkez6k nagy része 6vodas és iskolds gyermek, a tapanyag Osszetétel aranya meg kell, hogy
feleljen a nagyobb mozgasigényiiknek és fokozott szellemi fejlodésiiknek. Elsodlegesnek tartjuk,
hogy az étlap gerincét a fozelékfélék, jo mindségii fehérjek, idényjellegli gyiimolesok alkossak.
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Nagy gondot forditunk az étlapjaink Gsszeallitasara. A valtozatossagi mutaté 83-100 % kozott
mozog.

Lehetdség szerint figyelembe vessziik a fogyasztok igényeit is, példaul kozkedvelt ételeket siir{ibben
foziink, amit kevésbé szeretnek azokat ritkabban.

Célunk, hogy konyhank bizalmat, j6 hirnevet szerezzen és azt meg is tartsa, ehhez pedig fontos a jo
higiénés gyakorlat alkalmazasa, a jol szervezett, korszer( ¢lelmezés, az igényes munkavégzés, az
élelmiszerbiztonsag. Ezt részben igazoljak a kiilénbozo hatésagi ellen6rzések pozitiv eredményei is.

Mindezek betartdsahoz nélkiilszhetetlen a dolgozok ismeretanyagénak szinten tartdsa, illetve
bovitése.

Ennek feliigyeletét az intézményvezetd latja el, évente legalabb két alkalommal megtartott
széleskoril higiénés és taplalkozés egészségiigyi oktatds megtartasaval, valamint tovabbképzéseken
val6 részvétellel.

Az élelmezési lizem torekvése arra, hogy az élelmiszer biolégiailag és kémiailag biztonsdgos
legyen:

Résziinkrdl alapvetd szempont az olyan élelmiszer beszallitok kivélasztasa, akik lehetéleg helybeli
termeldk: a legjobb minGséget tudja biztositani, és persze a legkedvezobb aron.
Az aruatvételnél az élelmiszernek szigort kovetelményeknek kell megfelelni, hiszen a

feldolgozandé nyersanyagok minésége az elkésziilt étel élvezeti és biologiai értékét egyarant
befolyasolja.

Az ¢élelmiszerbiztonsaghoz nagy segitséget nyujt a HACCP alkalmazésa. A rendszer a gyartas és a
forgalmazas miiveleteit szabalyozza, hogy megakadalyozza a veszélyhelyzetek kialakuldsat.

Az el0készitd, 626 helyiségekben és a talalokonyhsdkon 1évé eszkozok miiszaki allapota:

Burgonyakoptato, egyetemes robotgép, kenyérszeletels gep, felvagott szeleteld gép, tiizhelyek,
buktathato pirit6 serpenyd, f6z6zsamoly, kombi slit0-parolo szekrény, melegen tartok,
citrusprés: jo allapotiak.

Fézbustok, mosogatogépek: jo éllapotiak, kisebb javitasokra szlikség volt.

Hiitd szekrények, fagyaszték: jo allapotaak, de javitasok sziikségesek voltak a miikodésiikhoz.
2 db héztartasi, 2020. szeptemberi beszerzés, az iskola ebédldjében és a Rakoezi Gti dvodai
talalokonyhén keriiltek elhelyezésre azoknak a diétas étkezést igényl6 gyermekek részére,
akik ellatasat konyhank nem tudja megoldani.

A konyhai zsiros goz elszivo rendszere sajndlatos modon tonkre ment. A motor és a kapesolo
cser¢je valt sziikségessé, amit az ABEVA Kft. segitségével viszonylag gyorsan sikeriilt
megoldani.

Sziikséges lenne a konyha légbefuvo és elszivé rendszerének bdvitése, kiilonosen a fehér mosogaté
helyiségben. A lehetséges megoldéasok keresése folyamatos.

A foldesaru raktar helyiségébe klima berendezés lett betizemelve, ami megakadélyozza a helyiség
talmelegedését, igy a raktarban talalhaté 5 db hiité-fagyaszté mikodése is megbizhatdbb, valamint
az ott tarolt €lelmiszerek biztonsagos tarolasa is megoldodott.



Etelek adagoldsa

Az étkeztetésre  vonatkozd korcsoportonkénti  tdpanyagbevitelt, illetve  élelmiszer-
nyersanyagfelhasznélasi ajanlast a 37/2014.1V.30. EMMI rendelet tartalmazza, mely szerint keriil
meghatdrozdsra minden korosztaly részére a felhaszndlandé nyersanyag. Kiszolgalashoz adagolasi

Utmutatéval rendelkeziink, melyet ugyancsak a fenti rendelet hatiroz meg. Az eldirt mennyiségektol
eltérni csak pozitiv irdnyban szoktunk.

A felsd tagozatos didkok kérében mar ot éve bevalt gyakorlat az ebédjegyek hasznalata. Az eltelt
¢vek tapasztalatai alapjan elmondhato, hogy az ebédjegyek hasznalata néhany gyermek kivételével
jol mikodik. Az ebédjegyek alsé tagozatra tortend kiterjesztését nem tartom megvalésithatonak.

Az étkeztetés befejezését kovetden ételhulladék keletkezik, amit kiilon helyiségben gytijtiink. Ennek
mennyisége valtozd, okt is tobb tényezé hatdrozza meg (pl.: mennyire kézkedvelt az étel,
rendelkezésre all-e annyi id6, hogy a gyermek elfogyaszthassa, stb.).

Az ételmaradék fertézé hulladéknak mindsiil, melyet a BioEu Kft. szallit el hetente egy alkalommal
a f6z6- és két 6vodai, valamint a bolesédei talalokonyhdkrol.

VL. Bevételek, kiadasok, kintlévoségek

A készletbeszerzések nagy része az élelmiszer beszerzéseket tartalmazza.
Egyéb beszerzések:
- kis értékti targyi eszkozok (konyhai eszkzok, edények, mikrohullamu siitdk)
- Ovodai talalokonyhai eszkozok potldsa  (poharak, tanyérok, evOeszkozok,
szeddeszk$zok).

Az étkeztetések nyersanyag normait a képviselGtestiilet hatarozza meg. A téritési dijak emelése
esedékes volt, de kiils6 tényez6k miatt csak most keriilhetett r4 sor, igy 2022.11.01-t81 az étkezési
téritési dijak 20%-t emelkedtek (10/2022.5z.6nkorméanyzati rendelet).

Az elmult hénapokban folyamatos aremelés tapasztalhaté a beszallitok részérol, melyet a jelenlegi
gazdaségi helyzet is befolyasol. A megemelkedett arak jelentdsen befolyasoljak a nyersanyagnorma
felhasznalasat, ezért a joviben a téritési dijak tovabbi emelése sziikségessé valik.

Kintlévoségiinket figyelemmel kisérjik. A tartosan nem fizet6k tobbszor is felszélitast kapnak
szoban, majd fizetési felszolité levél keriil kikiildésre.

VI. Hossz1 tava zokkenémentes mitkodés feltételei:

- fézBkonyha helyiségeinek atépitése az ellendrzéseknél (VL. pontban) leirtaknak
megfelel6en

- konyhai zsiros elsziv6 rendszer tisztitasa, karbantartasa
- miiszaki berendezések karbantartasa

V. Kapcesolatok

Az étkeztetés mindségének értékelése elsésorban a fogyasztok visszajelzése alapjan térténik. Ehhez
evente kérdéives felmérést szoktunk kiadni. A visszajelzések alapjan munkankat elismerik. Amit
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hidnyolnak: az iskol4sok a gyorséttermi ételeket, az dvodasok a tészta ¢teleket, a felnéttek a
fozelékeket. Ami t5bbszér széba kertil, az a levesek egyhanglisaga, amin prébalunk valtoztatni.

Nagyon fontos a munkénk szempontjabol a kapcsolattartas a kiilsnbdzd intézmények vezetSivel,
hogy a felmeriild kéréseket, kérdéseket meg tudjuk beszélni, meg tudjuk oldani (étlapvaltozas,

szallitasi problémak, kiranduldsok, sziinetek, stb.), mely elengedhetetlen a zokkenSmentes
egylittmikodéshez.

V1. Ellenérzések

- miiszaki tizemeltetési ellendérzések voltak (kazan ellen6rzés, vizminta)
- hatésagi ellenérzések (ANTSZ)

A 2019.¢s 2021. évi NEBIH jegyzékonyvben leirt sziikséges javito intézkedéseknek eleget
tettiink egy pont kivételével:

- A fogyasztéi edény mosogat6  helyiség kisméretii, javasolt a helyiség
leterheltségének csokkentése, lehetGség szerint atépitéssel, bovitéssel, illetve a
lég-befivas és paracsokkentés elszivasanak megoldésa, ami jelenleg nem
megfeleld.

Tisztelt Képviselo-testiilet!

Ennyiben kivintam Onéket tajékoztatni intézményiink miikiodéséril,
Kérem beszamolém elfogadasat.

Alsénémedi, 2022.11.08.
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