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ELOTERJESZTES

Késziilt: A Képviseld-testiilet 2018. november 28-i soros iilésére

Targy: Alsénémedi Onkorményzati Konyha beszamoldgja
Eléterjeszto: Racz Viktéria intézményvezeto

Ellenjegyezte: Dr. Percze Tiinde

Melléklet: 1 db beszamolo

Targyalas: nyilvanos iilés X
zart iilés

Elfogadas: egyszerl tobbség X
mindsitett tobbség

Véleményezi:

Kulturalis, Egészségiigyi és Szocidlis Bizottsag X

Pénziigyi, Jogi, Ugyrendi és T4jékoztaté Bizottsdg

Telepiiléstejlesztési, Kornyezetvédelmi és Mezdgazdaségi Bizottsag

Tisztelt Képviselo-testiilet!

Alsénémedi Nagykozség Onkorményzata 6nallé intézményi formdban mikodteti a
kozétkeztetési feladatokat ellat6 konyhajat.

A konyha tavaly mar beszdmolt tevékenységérdl, most — bar munkaterviinkben nem szerepelt
— ismételten felkértiik a beszdmoldsra, hiszen minden intézmény esetében igy torténik, hiszen
fontos, hogy a képviselok tdjékoztatdst kapjanak intézményeinek miikodésérél, helyzetérol.
Mindezek alapjdn kérjiik a beszdmolé megvitatdsét és javasoljuk elfogadésit.




Hatarozati javaslat
../2018. (X1.07.) szamu hatarozat

Alsénémedi Nagykozség Onkormanyzat Képviselé-testiilete — a Kulturalis, Egészségiigyi
és Szocialis Bizottsag .../2018. (XL 06.) szami hatarozataban megfogalmazott javaslatara
— az Alsénémedi Onkorméanyzat Konyha 2017-2018. évi miikodésérdl szolé beszamoldjat

elfogadja.

Hataridé: azonnal.
Felelos: Racz Viktoria intézményvezeto

* Vincze Jozsef
= /polgdrmester

Alsénémedi, 2018. november 10.




Alsénémedi Onkormanyzati Konyha

2351 Alsonémedi, Iskola ut 1.
Tel: +36-30-317-9641
e-mail: konyha@alsonemedi.hu

Beszamolo
a kozétkeztetés feladatainak ellatasarol
2018.

Az Alsénémedi Onkorményzati Konyha 2017.01.10-¢ 6ta latja el a kozétkeztetési feladatokat.
I. A kozétkeztetés szerepe a mindennapokban

A kozétkeztetés egy komplex teriilet, egyik oldala a gazdasigos miikodés, a mdsik viszont a
szocidlpolitika, az egészségmegbrzés.

Konyhank jelenlegi kapacitdsa - 500 f6 - megfelel6 médon biztositja, hogy az énkorményzat 4ltal
jelenleg miikodtetett intézmények - 6voda, dltaldnos iskola- étkezési feladatait, a dolgoz6i
étkeztetést, valamint a lakossdg 4ltal igényelt ebéd elszéllitasdt teljes korlien, és fennakaddsoktdl
mentesen ellithassa. Emellett intézményiink kiszolgdlja a Szentjdnosbogir Katolikus Csalddi
Bolcséde Halozatanak helyi szervezetét is.

A konyha technikai felszereltsége és az lizemi teriiletének nagységa nem teszi lehetové a kapacités
tovabbi novelését.

Az étkezést igénybe vevik létszama és az étkeztetés feltételei:
2018. januar és szeptembere kozott az étkezést havonta 4tlagosan 181-551 £ vette igénybe.

Jelenleg elértiik a kapacitdsunk végsé hatdrat, ami véleményem szerint pozitiv visszajelzés a
munkénk tekintetében.

Az étkezést igénybevevik odsszetétele

Iskolas gyermek 283 fé

Ovédas gyermek: 210 £6

Bolcsodés gyermek: 14 f6

Szocialis étkezok szama: 24 £6

Felnott étkezok szama: 22 f6

(Sziinetekben 20 szocialisan raszorul6 gyermek)

Ebbdl kiszallitunk 160-220 adag ételt, mely a két 6vodai talal6 konyhén keriil kiszolgal4sra.
280 adag ebédet helyben fogyasztanak el tobb turnusban, ami vonatkozik a tizéraira is. Ez a szdm a

kovetkezd €vtdl varhatéan tovabb fog emelkedni. Itt emliteném meg azt, hogy az iskola ebédl6jének
mérete az €vrol évre novekvo étkeztetési igények miatt mar nem megfeleld, bdvitése indokolt lenne.



2018. januar elejétél az iskolds gyermekek részére kiadjuk a mar befizetett és le nem mondhat6
adagot egyszerhaszndlatos dobozban.

Ezen feliil készitiink:
e 385 adag tizérait az 6voda, bolcsdde és iskola részére
e 385 adag uzsonnit az 6voda, bolcsdde €s iskola részére

Az étlapkészités, az anyagbeszerzés, a raktarozds, a f6zés, a tdlalds és a mosogatés a mi feladatunkat
képezi.

Ellatjuk a diétat igényl6é (liszt-érzékeny, tejérzékeny, tojisérzékeny, cukorbeteg) gyerekek
étkeztetését is, ami kiilon terhet r6 intézménylinkre, mivel nincs diétds szakdcsunk és a diétat
igényl6k szama és Osszetettsége évrol évre ndvekszik.

II1. Human erdéforras

Az oOnkormanyzati konyha alkalmazottai a f6zOkonyhdn és két 6vodai tdlalékonyhdn végzik
munkéjukat, tehat harom kiilonboz6 munkateriileten.

A konyha dolgozéi 6sszlétszdma 11 {6, mely az aldbbiak szerint oszlik meg:

e 9 f6 kozalkalmazott fizikai dolgozé (3 f6 szakacs, 4 £6 konyhai kisegitd, 2 {6 tdlalékonyhai
kisegitd)

e 1 {6 kozalkalmazott intézményvezetd

o 1 f6 k6zalkalmazott adminisztrativ feladatokat ellaté dolgoz6

A dolgozok szakképzettségi ardnya kedvezd, 3 f6 rendelkezik szakacsképesitéssel. 1 dolgozd
szocialis asszisztens képzése a kozel jovoben fejez6dik be, mely a konyha miikddésének egyik
feltétele.

IV. Az étlap valtozatossaga, és az élelmiszerek

Az étlap Osszedllitdsanal figyelembe kell venni az étkez6k Osszetételét, korat, fogyasztési
igényeiket, a rendelkezésre 4ll6 pénzkeretet, az évszakok valtozdsait, talaldsi, szallitdsi-és
raktdrozasi lehetéségeket.

Mivel az étkez6k nagy része 6vodds és iskolds gyermek, a tdpanyag Osszetétel ardnya meg kell, hogy
feleljen a nagyobb mozgasigényiiknek és fokozott szellemi fejlédésiiknek. Elsddlegesnek tartjuk,
hogy az étlap gerincét a f6zelékfélék, j6 mindségl fehérjék, szezondlis gyiimolcesok alkossak.

Konyhankon tobbféle leves és ugyanannyi f6étel valtakozik, ami lehet6vé teszi, hogy az étlapon
szereplé ételek legalabb egy hénapig ne ismétlodjenek. Lehetdség szerint figyelembe vessziik a
fogyasztok igényeit is, példaul kozkedvelt ételeket siirlibben foziink, amit kevésbé szeretnek azokat
ritkabban.

Az intézményiink és az Onkormanyzat (fenntarté) érdeke, hogy egységiink bizalmat, j6 hirnevet
szerezzen és azt meg is tartsa, ehhez pedig fontos a jo higiénés gyakorlat alkalmazisa, a jol
szervezett, korszer(i élelmezés, magas szinvonali munkavégzés, az élelmiszerek kémiai, biolégiai
biztonsdga. Ezt részben igazoljak a kiilonbdz6 hatésagi ellendrzések pozitiv eredményei is.
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Mindezek betartdsdhoz nélkiilozhetetlen a dolgozok ismeretanyagdnak szinten tartdsa, illetve
bovitése. 7
Ennek feliigyeletét az intézményvezetd latja el, évente legaldbb két alkalommal megtartott
sz€leskorli higiénés és taplalkozds egészségiigyi oktatds megtartdséval, valamint tovabbképzéseken
vald részvétellel.

Az élelmezési iizem torekvése arra, hogy az élelmiszer biolédgiailag és kémiailag biztonsagos
legyen:

Résziinkrdl alapvetd szempont az olyan élelmiszer beszalliték kivalasztdsa, akik lehetdleg helybeli
termeldk: a legjobb, legtisztdbb min6séget tudja biztositani, és persze a legkedvez6bb dron. _
Az érudtvételnél az élelmiszernek szigord kovetelményeknek kell megfelelni, hiszen a
feldolgozand6 nyersanyagok mindsége az elkésziilt étel élvezeti és biolégiai értékét egyarant
befolyéisolja.

A mikrobiolégiai biztonsdg koordindldsahoz nagy segitséget nyujt a HACCP 2002. 6ta torténd
alkalmazdsa. A rendszer a gyartds és a forgalmazas miiveleteit oly médon szabdlyozza, hogy
megakadélyozza a veszélyhelyzetek kialakulasat.

Az el6készitd, f6z6 helyiségekben és a talalokonyhakon 1évé eszkozok miiszaki allapota:

Burgonyakoptato6 j6 allapotd

Egyetemes robotgép j6 dllapoti

Kenyér szeleteld gép jé allapotd

Felvagott szeleteld gép: két éve lett cserélve

F6zolistok: j6 allapotiiak, kisebb hibajavitdsokra sziikség volt

Buktathat6 piritd serpenyé: j6 dllapotd, majusban volt javitva

F6z6zsdmoly: j6 allapotd

Kombi siitd-pérolé szekrény: jo éllapotd, javitva tavasszal volt

e Mosogatégépek: kisebb karbantartdsokkal lizemel, j6 4llapoti (a konyhai mosogatégép
motorcseréje szeptemberben indokolt volt)

e Melegen tarték: j6 allapotdak

e Citrusprés: kis kapacitasu, j6 allapotd

o Hiitd szekrények: j6 dllapotdak, ebbdl 3 db uj, 2017. méjusi beszerzés (iskola ebédldjében
és a két dvodai talalokonyhdban)

e Fagyasztok: j6 llapotiak, de felvéltva javitasra szorulnak, valamint az idei évben 1 db
kétajtds ipari fagyasztoszekrényt vasaroltunk

o Tilizhelyek: j6 allapotuak

A készételt 63 C fok felett kell tartani, és 3 ordn beliil ki kell szolgdlni. A talalds befejeztével
minden ételféleségbdl 100 gr ételmintat tesziink el, amit 72 6raig hiitdszekrényben megdrziink.
Sziikséges a konyha klimatizaldsa, a lehetséges megolddsok kidolgozasa folyamatban van.

Etelek adagolasa

Az  étkeztetésre  vonatkozé  korcsoportonkénti  tdpanyagbevitelt, illetve  élelmiszer-
nyersanyagfelhasznaldsi ajanlast rendelet tartalmazza, mely szerint keriil meghatérozasra az évodas,
iskolas, a felnott részére a felhaszndlandé nyersanyag. Kiszolgdlashoz adagoldsi utmutatéval



rendelkeziink, melyet ugyancsak a fenti rendelet hatdroz meg. Az el6irt mennyiségekt6l eltérni csak
pozitiv irdnyban szoktunk.

2017. szeptember elsejével bevezetésre keriilt az ebédjegyek haszndlata. Az azéta eltelt idészak
tapasztalatai alapjan elmondhaté, hogy az ebédjegyek hasznédlata 1-5 gyermek kivételével jol
miikodik. Az ebédjegyek alsé tagozatra torténd kiterjesztését nem tartom megvaldsithaténak.

Az étkeztetés befejezését kovetden ételhulladék keletkezik, amit kiilon vizvételi lehetdséggel
ellatott helyiségben gyljtiink. Ennek mennyisége valtozd, okat is tobb tényez6 hatdrozza meg (pl.:
mennyire kdzkedvelt az étel, stb.)

Az ételmaradék fert6z6 hulladéknak mindsiil. Abban a szerencsés helyzetben Vagyunk hogy az napi
szinten elszallitasra kertil.

VI. Bevételek, kiadasok, kintlévoségek

A készletbeszerzések nagy része az élelmiszer beszerzéseket tartalmazza.
Egyéb beszerzések:
- ipari fagyasztoszekrény (1 db, kétajtés, 1400 literes)
- kis értékil targyi eszk6zok (konyhai eszk6zok, tdnyérok, evéeszkozok, poharak,
edények)
- 6vodai talalékonyhai eszk6zok pétlasa (poharak, tanyérok, evéeszkozok, talak)
- ligyfélpult beszerzése folyamatban van.

Az étkeztetések nyersanyag normdit a képvisel6testiilet hatarozta meg, mely 2013. februdr elseje 6ta
érvényben van.

Az elmult idészakban tobb dremelés is tortént a beszallitok részérdl, mely a nyersanyagnorma
felhasznalast jelentdsen befolydsolja. A jovoben sziikséges lehet majd a téritési dijak emelése, de
ezzel kapcsolatban hat6sagi 4lldsfoglalds kiaddsat varom.

Kintléviségiinket figyelemmel kisérjikk. A tartésan nem fizetdk részére felszolito levelek keriilnek
kikiildésre.

VI. Kapcsolatok

Az étkeztetés mindségének értékelése a fogyasztok visszajelzésének tiikrében torténik.

Nagyon fontos szdmunkra a kapcsolattartds az intézményekkel, hogy a felmeriil6 kéréseket,
kérdéseket meg tudjuk beszélni, meg tudjuk oldani. Az intézményvezet6k megfeleld tajékozottsaga
az. étkeztetés terén és jO problémamegoldé képessége lehetdvé teszi a zokkendmentes
egylttmiikodést.

VII. Ellenérzések
1./ 2017. majus 17-én a Magyar Allamkincstar Budapest és Pest Megyei Igazgatésaga az
Onkormanyzat altal 2016. januar 1-t61 2016. december 31-ig igénybe vett, a kozponti
koltségvetésbél  szarmazé  tamogatasok  elszamolasa  alapjaul szolgalé  adatok
megalapozottsagat helyszini ellenérzésen vizsgalta. Ez értelemszeriien nem Kizardlag a
konyhat, hanem a hivatalt is érintette.
Vizsgaltak a

e finanszirozds szempontjabdl elismert dolgozok bértdmogatisa

o gyermekétkeztetés lizemeltetési timogatds,
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® a raszoruld gyermekek intézményen kiviili sziinidei étkeztetésének tdmogatés
jogcimeket.
Az dllamkincstdr 9 oldalas jegyz6konyvben részletezte megallapitdsait, visszafizetéssel jaré eltérést
nem 4llapitottak meg.

2./ 2018. oktober 8-an bels) ellenérzés keretében a Vincent Audit Kft. folytatta le az éves
ellenérzési iitemtervnek megfeleléen

2/A. az Alsénémedi Onkormanyzati Konyha miikodésének, gazdalkodasanak,
gazdasagossaganak ellenérzését.

Az ellendrzési jegyz0konyv az aldbbiakat 4dllapitotta meg:
., Osszefoglalds, kovetkeztetések:
Az Alsonémedi Onkormdnyzat Konyha miikidését jelenleg hatdlyosnak tekinthetd belsé eldirds
(élelmezési szabdlyzat) nem szabdlyozza.
Az élelmezésvezetd és a szakdcsok megfeleld szakképesitéssel és aldirt munkakori leirdssal
rendelkeznek.
A foz0konyha rendelkezik FELIR azonositoval, igy eleget tettek az élelmiszerldncrdl és hatdsdgi
feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI. térvény erre vonatkozo elSirdsainak.
A téritési dijak meghatdrozdsa az dltaldnos iskolai ebéd kivételével megfelelnek a 328/2011.
(X11.29.) Kormdnyrendelet kerekitésre vonatkozo eldirdsainak.
Az élelmezési lizem kapacitdsdnak kihaszndltsdga a vizsgdlt iddszakban megfelelnek tekinthetd. Az
alkalmazott normdk tiikrézik a korcsoportos alapanyag értékeket. Az élelmezési nyersanyagok
normdhoz viszonyitott felhaszndldsa megfeleld.
Osszességében megdllapithatd, hogy a f6z6- és tdlalokonyhai munka zavartalan elldtdsdhoz
sziikséges feltételek biztositottak, a munkakoriilmények jok.
Az ellendrzés javaslatokat fogalmazott meg a helyszini tapasztalatok alapjdn.”
Javaslatok:
1. Javasoljuk az élelmezési szabdlyzat elkészitését a jogszabdlyi és helyi viszonyoknak
megfeleléen és miel6bbi hatdlyba helyezését.
2. Javasoljuk a brutté fizetendd téritési dijak 328/2011. (XI1.29.) Kormdnyrendelet szerinti
meghatdrozdsdt, figyelembe véve a kerekitésre vonatkozo eldirdst (étkezési tipusonként).
3. Javasoljuk, hogy a negyedéves mérlegjelentés elkészitését megeldzden konyveljék le az
€lelmiszerraktdr készletértékének vdltozdsdt. A fokonyvi konyvelés és az analitikus
nyilvdntartds adatait negyedévente egyeztessék.”

A megillapitasokat, javaslatokat elfogadtuk, elkésziilt az Intézkedési Terv, az abban foglaltak
végrehajtdsa folyamatban van.

2/B. az Alsénémedi Onkorményzati Konyha vonatkozisiban az AFA bevallasok,
nyilvantartasok ellenérzését

,,Osszefoglalds, kovetkeztetések:

Az Alsonémedi Polgdrmesteri Hivatal dolgozdi ismerik és alapvetben betartjdk az AFA
torvény eldirdsait.

Az AFA analitika vezetése megfeleld modon torténik, abban tételesen elkiilénitve szerepelnek
a levonhato és nem levonhato adot tartalmazo tételek. Az analitikus nyilvdntartds adatai a
vizsgdlt idoszakban — a 45 napos halasztott dfa fizetési lehetGség mellSzése miatti korrekcids
tételek figyelembe vételével — megegyeztek az adobevallds tételeivel.



Az adobevallds elkészitése sordn nem élnek a 45 napon tili halasztott befizetési
lehetdséggel, minden szdmldt a kidllitds alapjdn esedékes honapban dllitanak be az
adobevalldsba.

Nem minden esetben alkalmazzdk helyesen a hatdrozott idészakos elszamoldsi iigyletek
tejesités ddatumdra vonatkozo jogszabdlyi eldirdsokat.

A visszaigényelhetd ado szamitdsdndl a gyermekétkezés vonatkozdsdban az ingyenes és az
50 %-os vagy egyéb kedvezménnyel étkezOkre juto AFA tartalmat is befizetik, az ardnyositds
maodszerét nem alkalmazzdk.

A helyszini tapasztalatok alapjdn az ellendrzés javaslatokat fogalmazott meg.

Javaslatok:

e Javasoljuk, hogy az étkezési téritési dij hdtralékokrdl egyénenként, névre szoloan dllitscik
ki a szamldt. A névre szolo szamla az alapja a hdtralék polgdri jogi kovetelésének is.

e Javasoljuk, hogy a folyamatos teljesitésii, hatdrozott elszamoldsi idészakos vigyletekhez
kapcsolodo szamldk kidllitdsakor minden esetben az AFA torvény 58. § hatdlyos
eldirdsai alapjdn dllapitsak meg a teljesités idopontjdt.

e Javasoljuk, hogy vezessenek nyilvdntartdst a befogadott telefonszdamldkrol és a
kapcsolodo kidllitott szamldkrol, igazolva a tovdbbszdmldzds megtorténtét és teljes
koriiségét.

e Javasoljuk, hogy csak olyan kézi kidllitdsu szdmldkat fogadjanak be, amelyek a
Jogszabdlyi elbéirdsoknak megfelelden tartalmazzdk az AFA mértéket, illetve az AFA
tartalmat.

A megallapitasokat, javaslatokat elfogadtuk, az elkésziilt és jovdhagyott Intézkedési Terv
alapjan a feladatok végrehajtdsa folyamatos.

Tisztelt Képviselo-testiilet!
Ennyiben kivantam Onoket tajékoztatni intézményiink miikodésérol.

Kérem beszamolom elfogadasat.

Als6némedi, 2018.10.31.
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